


～京野菜～
・湯葉×京水菜 ・よもぎ麩

・ブラウン榎木×ごぼう

・八幡こんにゃく ・京豆腐

・九条ねぎ×京揚げ

・京丹波大黒しめじ

・白菜×紅心大根

※表記の金額は全て税込価格です。
※写真は全てイメージです。

【京野菜】
京水菜・・・シャキシャキとした歯ごたえがあり、クセがなく、様々な食材と相性が良い。 

ビタミンC、β-カロテン、カルシウム、鉄分などが豊富です

九条ねぎ・・・京都府で古くから栽培されており、その特徴的な甘みと風味が人気。葉が柔らかく、甘みが強いのが特徴です

京丹波大黒しめじ・・・ふっくらと大きな身が特徴。嚙むほどに広がる滋味とジューシー、
ぷりっぷりの弾力ある歯ごたえが特徴。アミノ酸「オルニチン」をシジミの約6倍と多い

健康食材としても近年注目を集める存在です。

料理長おすすめ
【最高級の霜降りの美しさ、とろけるような舌触り、濃厚な旨味が特徴】

A5 黒毛和牛サーロイン ￥3,190

特製 宇治抹茶しゃぶしゃぶ鍋 黒七味添え
柚子ぽん酢・胡麻たれ・紅葉おろし・九条ねぎ・黒七味付

特製 すき焼き鍋 丹波やまぶき温泉卵添え
三味糖・割り下・丹波やまぶき温泉卵付き

～ 追加オプション～

・A5黒毛和牛サーロイン

(肉）追加 ￥1,650

・丹波やまぶき温泉卵

（１個） ¥220

・京都米とお味噌汁

セット ¥440

※メニュー内容および食材の産地等は仕入れの都合により変更になる場合がございます。
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  ミスジとは・・・肩から腕の部位の中で一番の霜降りが入り

          脂の旨味との口どけさを楽しめる

          牛1頭あたり約2キロ程度しか取れない希少部位

イチボ (赤身)とは・・・脂肪分は少なく、やわらかい肉質

                 赤身のうまみと軽く入った脂のほどよい

                               甘みを感じられる贅沢な部位
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※バゲットもご用意できます。 You can also prepare  plain baguette.




